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Opis zakladanych efektéw ksztalcenia

Kierunek studic " TECHNOLOGIA ZYWNOSCILI ZYWIENIE CZEOWIEKA
Poziom ksztalcenia:  studia pierwszego stopnia
Tytul zawodowy: inzynier
Profil ksztalcenia: ogolnoakademicki

Obszary ksztalcenia wraz z odniesieniem do dziedzin nauki i dyscyplin naukowych:
o nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych — nauki rolnicze — technologia zZywnosci

i Zywienia
e nauk medycznych i nauk o zdrowiu oraz nauk o kulturze fizycznej — nauki o zdrowiu
Forma studiow: stacjonarne / niestacjonarne

Symbol Poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji: PoS

Efekty ksztalcenia.

Symbol efektu dla
programu Opis efektu ksztalcenia

ksztalcenia

podstawowe pojecia i prawa z zakresu matematyki, statystyki, informatyki, fizyki,
TZ1_W01 chemii ogélnej i organicznej, biologii 1 biochemii, dostosowana do nauk o zywnosei i
Zywieniu

w zaawansowanym stopniu procesy chemiczne i biochemiczne zachodzgce w zywnoscl

TZ1 W02 N ;
- oraz organizmie czlowieka

. glowne przemiany chemiczne, od ktdrych zatezy przydatnos¢ technologiczna zaréwno
TZ1 W03 surowcow, jak | wyrobéw gotowych Charakteryzuje rodzaje i zZrodia surowcow
wykorzystywanych w produkeji zywnosei

podstawowe pojecia 1 zasady dotyczace wiedzy ekonomicznej, prawnej i spotecznej w

Tz1_Wo4 zakresie dostosowanym do nauk o Zywnosci 1 zywieniu
T71 W05 wspolczesne problemy/wyzwania, jakie stoja przed nowoczesnym przetworstwem
- Zywnogci oraz racjonalntym zywieniem cztowicka
T71 W06 podstawowe zasady produkcji roglinnej i zwierzgce] Zna zasady stosowane w
- przetworstwie plodéw rolnych i produkeji Zywnosci bezpiecznej dla konsumenta
w  zaawansowanym  stopnin  znaczenie $rodowiska  przyrodniczego oraz
TZ1 W07 zZrownowazonego uzytkowania rdznorodnosci biologicznej Rozpoznaje zagrozenia dla

srodowiska przyrodniczego 1 proponuje dzialania na rzecz jego ochrony w kontekscie
produkeji Zywnosci '




TZ1 W08

charakterystyke mikroorganizméw (w tym patogennych), znaczenie drobnoustrojéw w
przetwoérstwie zywnodci oraz zna czynniki $rodowiskowe (np. pH, temperatura)
wplywajace na ich wzrost

TZ1 W09

przydatno$é réznych metod utrwalania zywnosci i wyjasnia ich wplyw na trwalo$¢ i
bezpieczenistwo zywnosci Objasnia zasady i wskazuje ograniczenia zwigzane z
utrwalaniem zywnosci :

TZ1 W10

zasady zarzadzania jakoscia i bezpieczefistwemn zywno$el zgednie z krajowymi i
miedzynarodowymi regulacjami prawnymi, a takze wskazuje instytucje odpowiedzialne
za urzedowy kontrole zywnosci

TZ1 Wil

rozpoznaje i charakteryzuje podstawowe techniki stosowane w fizyko-chemicznej,
Instrumentalnej i sensorycznej analizie zywnodci

TZ1_W12

problemy zdrowotne (w tym w aspekcie zdrowia publicznego) wynikajace z
niewltagciwej jakoéci zywnodci i ocenia zagrozenie wynikajgce z biologicznego,
chemicznego i fizycznego zanieczyszezenia/skazenia zywnosci oraz wskazuje metody
zmniejszajace ryzyko ich wystepowania

TZ1 W13

wymagania dotyczgce warunkéw sanitario-higienicznych, jakie powinny by¢ spetione
w procesie produkcji, transporcie, przechowywaniu i dystrybucii zywnodci Wymienia i
opisuje wymagania sanitarne dotyczgce pomieszczen produkcyjnych w zakladach
przemystu spozywcezego i zywienia zbiorowego

TZ1 W14

zasady mycia 1 dezynfekeji urzadzen oraz pomieszczefl w zakladach produkujgeych lub
wprowadzajgcych zywno$é do obrotu

TZ1 W15

podstawowe prawa dotyczgce ruchu plynéw, wymiany ciepla i masy w procesach
przetwarzania zywnosci

TZ1 W16

rodzaje, budowe i zasady eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w przetwarzaniu
i dystrybucji zywnosci

TZ1 W17

zasady projektowania procesow, wytwarzania produktéw zywnosciowych i
technologiczne wytyczne dla poszezegdlnych branz przemystu spozywezego Zna
zasady grafiki inzynierskiej w zakresie niezbgdnym dla kierunku technologia zywnosci
i zywienie czlowieka

TZ1 W18

ogélne zasady BHP Wymienia wytyczne dotyczace przepiséw PPoz i BHP w produkeji
Zywnosci

TZ1 W19

budowe i role ukiadu pokarmowego oraz ukladéw wspolttowarzyszacych Opisuje
mechanizmy neurchormonalne regulujace procesy fizjologiczne w  organizmie
cziowieka

TZ1 W20

przemiany i zapotrzebowanie energetyczne organizmu czlowieka, a takze zna rolg
skladnikéw odzywczych i nieodzywezych w zachowaniu dobrego stanu zdrowia,
odpowiedniego stanu odzywienia i profilaktyce niezakaznych choréb metabolicznych




zasady racjonalnego zywienia réznych grup ludnosci w oparciu o obowiazujace

Tz1_W2l zalecenia i normy Zna rodzaje zakladéw zywienia zbiorowego
71 W22 wplyw proceséw technologicznych na warto$é odzywczg oraz zawartosc skiadnikow
- nieodzywezych o wiasciwosciach prozdrowotnych w zywnoéci
TZ1 W23 procesy technologiczne w produkeji réznego rodzaju produkiéw zywnosciowych 1
- otraw Dobiera odpowiednie surowce (pochodzenia zwierzgcego i rolinnego)
|4
T71 W24 w stopniu zaawansowanym zasady i praktyki stosowane podczas opracowywania
- nowych produktéw zywnosciowych
T71 W35 zasady doboru odpowiedniego opakowania do danego produkiu zywnosciowego ze
- wzgledu na jego wlasciwosci
21 W26 zasady racjonalne] gospodarki energetyczno-wodne-écickowej w  zakladach
- produkujacych Zywnos¢
TZ1 W27 zasady ekonomii, organizacji i zarzadzania w przemyédle Zywnosciowym oraz
- podstawowe zasady tworzenia i rozwoju przedsigbiorczosei indywidualnej
TZ1 W28 zakres i zasady rachunkowosci
metody oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia, a takze przyczyny i objawy
TZ1_W29 wybranych zaburzen zdrowoinych Zna podstawy dzialaf interwencyjnych w stosunku
do jednostki i grup spotecznych oraz zasad promocji zdrowia
podstawowe zjawiska i procesy przyrodnicze Ma wiedze w zakresie podstawowych
TZ1_W30 technik 1 narzedzi badawczych wiasciwych dla kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka
TZ1 W31 podstawowe . pojecia i metody z zakresu statystyki i informatyki na poziomie

pozwalajgcym opisywad 1 interpretowaé roznego rodzaju zjawiska

ent potrafi:

TZ1 U0l

stosowaé podstawowe technologie informatyczne Wykazuje umiejetnoéé pozyskiwania
i przetwarzania informacji z réznych Zrédel takze w jezyku obcym Interpretuje i
poddaje je krytycznej ocenie, wykorzysiujac wiedze matematycznag, statystyczng i z
zakresu grafiki inzynierskiej Potrafi na podstawie zebranych informacji wykonywac
proste obliczenia procesowe i technologiczne

TZ1_U02

precyzyinie, zwiezle i wlasciwie porozumiewaé sig z réznymi podmiotami w formie
werbalnej, pisemnej i graficznej w $rodowisku akademickim/zawodowym i innych
$rodowiskach, takZe w jezyku obecym na poziomie B2

TZ1_U03

sporzagdza¢  raporty  techniczne/sprawozdania  Przygotowuje 1 przedstawia
prace/prezentacje (np. pisemng, multimedialna) na wskazany temat, réwniez w jezyku
obeym




wykona¢ zadanie badawcze lub projektowe pod kierunkiem opiekuna naukowego,

TZ1 104 wlasdciwie opracowaé i zinterpretowaé uzyskane wyniki oraz poprawnie sformutowaé
: wnioski
TZt U05 wykry¢ i okreslic¢ liczebnosé typowych mikroorganizméw wystgpujgcych w zywnodci
TZ1 U06 przeprowadzi¢ analize zagrozen oraz wskazaé potencjalne, krytyczne punkty kontrolne
T w procesach produkcyjnych
TZ1 V07 dobra¢ i zastosowaé¢ odpowiednia metode analizy w celu rozwigzania okreslonego
- problemu zwigzanego z jakoscig i bezpiegzenstwem zywnosci
TZ1 U08 przygotowad probki do badan zgodnie z zasadami analizy
TZ1 Uo9 stosowaé zasady BHP i dobrych praktyk podczas ¢wiczen oraz w trakcie odbywania
- praktyk zawodowych
_ przeprowadzi¢ podstawowe analizy dotyczace skladu chemicznego, jakosci
TZ1 U10 mikrobiologiczne] i wykonaé ocene cech sensorycznych produktu zywnosdciowego
postugujac sie odpowiednim sprzetem laboratoryjrnym
T71 Ul sporzadzi¢ i opisac liczbowo bilans materialowy i energetyczny wskazanego procesu
- produkcji zywnosci
T71 U2 zaprojektowaé (samodzielnie lub w zespole) nowy produkt Zywnoéciowy o zadanych
- wlasciwosciach i dobraé odpowiedni rodzaj opakowania _
podejmowaé standardowe dziatania, z wykorzystaniem odpowiednich technik, metod,
TZ1 U13 technologii, materiatéw i narzedzi Korzysta i obstuguje rézne urzadzenia do obrobki
technologicznej i kontroli procesdw -
T71 Ul4 identyfikowaé bledy zywieniowe oraz proponowac dzialania korygujgce sposdb
- Zywienia
przeprowadzié obserwacje oraz wykona¢ proste pomiary fizyczne, biologiczne i
TZz1 Ut5 chemiczne
TZ1 Kol cigglego doksztalcania sie i podnoszenia kwalifikacji zawodowych oraz. rozumie
B potrzebe ciaglego rozwoju osobistego
TZ1 K02 pracy w zespole przyjmujac w nim rézne role Umiejetnie zarzadza czasem i dziala w
- sposob przedsiebiorczy
_ prawidtowego identyfikowania i rozstrzygania dylematéw zwiazanych z zawodem
TZI K03 technologa Zna zawéd poprzez odbycie programowej praktyki, zaje¢ terenowych i
kontaktéw z absolwentami
uznania znaczenia zawodowe] i etycznej odpowiedzialnodci za produkcje bezpiecznej
TZ1 K04 zywnodci, whasciwe planowanie zywienia oraz za ksztaltowanie i stan $rodowiska
naturalnego
TZ1 K05 przyjecia odpowiedzialnodei za pracg wlasng 1 innych
informowania spoleczefistwa o dzialaniach dotyczacych produkcji bezpiecznej
T71 K06 zywnosci, a takze promowania zasad racjonalnego Zywienia zgodnie z aktualnym

stanem wiedzy Wspélorganizuje i inicjuje dzialania na rzecz Srodowiska spolecznego i
interesu publicznego




